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Syrah
Sicilia « Valle del Belice

Terreni scuri alluvionali e
profondi, di medio impasto,
composizione limo argillo-
sabbiosi, buon contenuto in
sostanza organica

Macerazione di12-15 giorni a
26°C con rimontaggi giornalieri.
Una volta svinato 70% viene
maturato in legno di rovere
francese e il resto in acciaio
per 4 mesi

Rosso violaceo molto intenso.
Aroma evidenti di violetta

e ribes arricchiti da note

di liquirizia e pepe nero. Al
palato e pieno e i tannini
sono armonici e ben integrati
con un finale piacevolmente
tostato e speziato

Particolarmente adatto a
formaggi stagionati, funghi
trifolati e selvaggina servita
con salse saporite

13,5% alc. vol

Sicily « Belice Valley

Relatively deep alluvial based
soils of medium texture with

a mix of limestone and sand.
Dark soils with a good content
of organic matter

12-15 days long maceration at
26°C. After racking the wine is
matured 30% in stainless steel
tanks and 70% on French
medium toast oak for 4
months before being bottled

Intense purplish black with
violet hues. Evident aromas

of violet and blackcurrant
enriched by hints of liquorices
and black pepper. The mouth
is full and the tannins are well
pbalanced by a round body
with a toasted and spicy finish

To be served with matured
cheese, it also particularly suits
game and gravy sauces
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