
11,5% alc. vol

Pinot Grigio 
Vino Spumante brut

Pinot grigio

This wine is produced using 
Martinotti Method, in which the 
fermentation takes place in 
large vats, preserving all the 
natural aromas

Questo vino è prodotto con 
il Metodo Martinotti, in cui 
la fermentazione avviene 
in autoclavi d’acciaio, 
preservando tutti  
gli aromi naturali

Perfetto come aperitivo o a 
tutto pasto

Brilliant pale straw and 
persistent beeding. This 
elegant pinot grigio brut 
provides a nose of fresh apple 
and citrus. The palate is lean 
and crisp, with ripe apple and 
white peach fruit. The finish is 
clean and refreshing

Great served chilled as an 
aperitif or through the meal

Perlage fine ottimale, giallo 
paglierino. Al naso richiama i 
sentori esotici ed agrumati del 
Pinot Grigio. In bocca è pieno 
con una buona acidità che lo 
rende fresco ed equilibrato

Sicily • Belice ValleySicilia • Valle del Belice 

Relatively deep alluvial based 
soils of medium texture with 
a mix of limestone and sand. 
Dark soils with a good content 
of organic matter

Terreni scuri alluvionali e 
profondi, di medio impasto, 
composizione limo argillo-
sabbiosi, buon contenuto in 
sostanza organica


